Vareni némeckych pokrmti
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Ve stiedu 30. ledna jsme spole¢né s pani ucitelkou Pospidilovou zamifili na ZS Sokolovska. Na tento
den byla totiz naplanovana ponékud pestfejsi hodina némciny — vareni némeckych a rakouskych
pokrma. Nejvétsi Uspéch zaznamenaly sladké dezerty v Cele se ,,Schwarzwaldskym dortem®. | pres
obtiZznost receptu byl vysledek opravdu vynikajici. K naprosté dokonalosti dortu pfispély i vyborné
tresné v rumu, které v lété nakladal jeden z nasSich spoluzakd. Velkym konkurentem
Schwarzwaldského dortu byl bezesporu ,Sachr”. Tradi¢ni vidensky dezert byl za chvili pry¢, na
nékteré se ani nedostalo. Ze slanych receptl stoji za zminku predevsim lahodné Specle se syrem.
Rychle se snédla také tradi¢ni bavorskd pomazanka ,Obatzda“, kterou pfipravili kluci. Tuto
pomazanku bylo také mozné ochutnat béhem Odpoledne otevienych dvefi 2019 na GVM. Déle bylo
mozné vyzkouset cibulovy koldc¢ ¢i trhance s jableénym pyré, jejichz pfiprava dala holkdm velice
zabrat. Nékolikahodinové smazeni vsak pfineslo své plody a my jsme si mohli pochutnat na této
rakouské delikatese. Nesmime zapomenout na pravé némecké ¢i rakouské parky a bavorskou
sekanou, které specialné pro nas pfivezl pfimo z Rakouska jeden nas velice ochotny spoluzak.

Na zavér bychom chtéli podékovat panu fediteli ZS Sokolovskd za umoznéni vyuZiti prostor jejich
kuchyné, panu fediteli Trojankovi za uvolnéni z vyuky a pani ucitelce PospiSilové za zorganizovani
celého dopoledne vareni némeckych jidel.










