Jak jsme varili némecké pokrmy

Vojta Hudec, 5. A

Posledni dny Skolni dochazky v roce 2022 si nase tfida 5. A zpestfila projektovym dnem “Wir
kochen auf deutsch”. Pro ty z vas, ktefi nemluvite némecky a nevite, co si pod timto nazvem mate
predstavit, pfinasim objasnéni: jednalo se o projektovy den, béhem kterého jsme pfipravovali,
varili i pekli nejznamé;jsi pokrmy némecké a rakouské kuchyné.

Samotnému projektovému dnu predchdzela i fadna teoreticka priprava: ve Skole jsme byli
rozdéleni do nékolika skupin a kazda skupina si pripravila pro své spoluzaky prezentaci o pavodu,
historii a detailni pfipravé vybraného pokrmu — samoziejmé vse v némeckém jazyce.

Dne 19. 12. 2022 jsme se s pani ucitelkou némeckého jazyka Marcelou PospiSilovou odebrali na
ZS Sokolovskd, abychom se v tamni cviéné kuchyni pokusili pfipravit tradiéni pokrmy némecké
a rakouské kuchyné.

Uvarfena ¢i upecena byla jidla vSeho druhu, od jable¢ného zdvinu pres dynovou polévku,
currywurst, tyrolské Spekové knedliky az po schwarzwaldsky ¢i Sacherlv dort. Pfipravena byla
i velice oblibend bavorska pomazanka Obatzda.

Vsichni ptitomni kuchati si na téchto pokrmech velice pochutnali. A jestli se nam nase dilo
podafilo? Muzete se presvédcit sami na fotkach nize.
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