Za pultem
reportaz

Marie Silhanova (6. A)

Pani si objednava deset deka vysociny, dva syrové parky, pét dalamanku a JELITKU. Usméji
se a pomyslim si — pani se asi ptefekla. Kouknu se do vitriny, ale zjistuji, Ze JELITKA uZ nejsou.
Proto povidam: ,Pardon, JELITKA jsou u? ale vyprodand.” Pani na mé vrhne udiveny pohled, pak
se rozesméje a odpovida: ,Ale ja jsem chtéla IGELITKU!“ V té chvili se jiz sméji také a podavam
pani ¢ervenou igelitovou tasku.

Tato prihoda se mi stala letos o prdzdnindch, kdyZ jsem proddavala v uzenatstvi. Trvalo
dlouho, nez jsem se naucila alespon zdklady toho, co musi umét prodavacka, a nebylo to tak
jednoduché, jak jsem si pfedtim naivné myslela. Co vSechno musi takova brigddnice zvladnout?

Je toho opravdu dost. Prvni Ukol na mé ¢iha v Satné. Uvafit viem c¢aj, to jedina je véc,
kterou jsem uZz umeéla. Poté se staci previéknout do pracovniho: bilé tricko a kalhoty, ¢ervena
zastéra.

Nyni zacind opravdova prace: naskladat nékteré zbozi do vitrin, poptipadé pecivo na
police. Brzy jsem zjistila, Ze vSechny uzeniny, které jsem nejcastéji vystavovala, maji své misto
a zakaznici je na nich jiz vyhleddvaji; posunete-li je o 10 cm jinam, hned se obavaji, Ze je jejich
oblibena dobrota vyprodana.

Naucit se hezky a rychle krajet na ,narezaku” byl pro mé dalsi velky ofisek. Nejprve je
treba zvolit spravnou tloustku. Kolecko saldmu musi byt tenci neZ platek syra. Krajet rovné,
svizné a jesté jednotlivé kousky stavét hezky do kominku je skoro uméni.

Dalsi zaludny ukol je odhadnout, kolik je 10 a kolik 15 dkg. Kdyz se mné pak na tisici pokus
povedlo navazit presné 200 gramu, musela jsem se ,,nenapadné” pochlubit zakaznikovi, jak jsem
to hezky trefila. Ale jinak se divim jednomu pdnovi, Ze ten salam, ktery jsem mu krajela dvakrat
tak dlouho nez profesionalni prodavacka a bylo ho k tomu vSemu o 10 dkg vic, si vzal a jesté
s usmévem dodal, Ze se v praci rozdéli.

Ale ne vsichni zdkaznici byli tak shovivavi, néktefi byli az protivni. Ze zacatku jsem z nich
byla hodné nervdzni, ale pomalu jsem se otrkdvala a za chvili jsem jiz ukladala babi¢kdam zboZi do
tasek.

Bylo toho mnoho, co jsem se musela naucit: délat parky v rohliku a obloZzené chlebicky,
doplnovat zbozi, razit na pokladnu, vylézt po Zebficku pro olej a neshodit pfitom vse okolo.

Doufam, ze jsem ty, ktefi pfemysli o brigadé, moc nevydésila. A ze své zkuSenosti vam
doporucuji, bézte si to zkusit. Brigada je dobra zkuSenost do budoucnosti.



